
Canard Halloumi
foie gras mi-cuit “maison”, fumé au bois
de sapin du Canigó (supplément 3€)

salade de légumes d’automne, Halloumi,
mousse Romesco au Potimarron

Pho Ga Saumon
bouillon vietnamien à l’œuf mollet frit,
salade de chou rouge

mariné, guacamole,
blini de pomme de terre au parmesan

Zarzuela Agneau
cassole de poissons au safran
(supplément 3€)

carré en croûte de fruits du mendiant

CanardBœuf de Galice 
magret, sauce aux figues et Banyulsfilet, sauce aux morilles

(supplément 5€)

Chocolat

Fromage

coulant, glace vanille maison

une sélection de nos producteurs locaux

Brioche
Pomme

perdue du Couvent, glace Carambar

tarte fine, pommes façon tatin, sorbet granny

Origines des viandes : Boeuf, Canard,
Poulet (Espagne), Agneau (Royaume Uni)

APPÉTIT  32€
menu en 2 services

entrée + plat ou plat + dessert

GOURMAND  38€
menu en 3 services

entrée + plat + dessert

CUISINE D'APPÉTIT

La "Cuisine d'Appétit" est proposée tous les jours pour le déjeuner et le dîner

2784m®
le Canigó,
sorbet citron et clémentine, mousse pamplemousse,
sur une marmelade d’agrumes

ENTRÉES 14€

PLATS 23€

DESSERTS 12€


