
Situat a les belles sales històriques de l’hotel,
en un lluminós jardí d’hivern o a la terrassa
sota plàtans centenaris, el Bistro Casals us

dona la benvinguda.

El xef Paul Chau i el seu equip us proposen
una saborosa cuina de cor amb accents del

país català, amb un toc de creativitat.

A la sala, Kevin i el seu equip us acompanyen
per a un moment deliciosament càlid.

Les Toques Blanches
Roussillon Occitanie
Le Chef Paul Chau fait partie des 

Toques Blanches Roussillon Occitanie
depuis 2010. 

Parc del Pirineu catalá
Engagés dans la promotion des

produits de notre territoire, dans
le respect de l'environnement, 

le Bistro Casals partage les
Valeurs du Parc Naturel Régional

des Pyrénées Catalanes.

www.grandhotelpyrenees.com

LE BISTRO CASALS 



Ou Polenta
Risotto de pasta "cacio e pepe",
rovell d’ou confitat i pernil Serrano

Cromesquis de polenta aromatitzada amb
tòfona, cor fos de gorgonzola

Foie gras Espàrrecs
Foie gras mi-cuit de la casa,
pebre d’Espelette i chutney de kiwi
(suplement 3€)

Espàrrecs blancs en amanida, salsa Cèsar,
pinyons torrats i xips de xoriço

Tonyina Ànec
Tataki de tonyina als cítrics, puré de
moniato amb fava tonka

Magret lacat amb xarops d’avet i d’auró,
pastanagues rostides senceres amb comí

Vedella Porc
Filet de vedella de Galícia, salsa gourmet
(suplement 5€)

Pluma ibèrica a la graella, allioli verd

2784m®Formatjes
El Canigó estil Selva NegraSelecció dels nostres productors locals

Profiterola
Banana

Gran profiterola del Bistro per compartir
(suplement 6€ si és per a una persona)

Tatin de banana, nous pecanes, gelat de rom

Orígens de les carnes
Anec, vedella i porc (Espanya)

APPÉTIT  33€
Menú en 2 serveis

 Entrant + Plat o Plat + Postre

GOURMAND  39€
Menú en 3 serveis

 Entrant + Plat + Postre

CUISINE D'APPÉTIT

La "Cuina d’Apetit" s’ofereix cada dia per dinar i sopar

Mango
Mango sticky rice de Paul, arròs glutinós amb
salsa de coco i sorbet casolà de mango

ENTRANTS 14€

PLATS 24€

POSTRES 12€



CASSOLA &
POKÉ BOL

INFORMACIÓ
Menú infantil
Per als nens menors de 10 anys
Menú en 2 serveis
Preu 16€
 

Esdeveniments Sopar espectacle
Organitzem els vostres esdeveniments :
casaments, comunions, reunions
familiars, grups, etc.
Consulteu-nos

Un cop al mes, una vetllada
temàtica : màgia, música, humor
Demaneu el programa

Horaris
Obert cada dia
Dinar: 12:15 – 13:45
Sopar: 19:15 – 20:45

CASSOLA  25€
Fórmula en 1 servei

 
Peix al curri de citronel·la,

 arròs aromàtic,

compota exòtica

POKÉ BOL  20€
Fórmula en 1 servei

 
Bol + amanida de fruita o

suggeriment

Salmó marinat,
 Pernil Serrano

o Vegetarià

Disponible per dinar de dilluns a divendres
 excepte festius



ELS NOSTRES
PARTENARIS

ELS NOSTRES AMICS
CATALANS

Cimelait

La Fromagerie du Mas Guiter

Cooperativa lletera
 RD66 – 66800 Err

 cimelait.com

Formatges ecològics
 66360 Sahorre

Melmelades ecològiques
 66730 Sournia

 confiture-valdesournia.com

Confiturerie Val de Sournia

Formatger artesà dels terroirs catalans
 Formatges de cabra ecològics

 66130 Casefabre

Gilles Braun 
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